
10:30h – Recepción de asistentes

10:45h – Bienvenida. Proyecto NEWPOWER - M. Jesús Rodríguez Yoldi, Universidad de
Zaragoza.

11:00h – Pulsos eléctricos de alto voltaje (PEF) para valorizar la biomasa en la industria
alimentaria mediante la mejora de la extracción de compuestos intracelulares - Prof. Dr.
Javier Raso Pueyo, Universidad de Zaragoza.

11:30h – El manzano y sus subproductos como matrices vegetales para la obtención de
extractos y compuestos bioactivos con aplicaciones farmacéuticas y agroalimentarias -
Prof. Dr. Víctor López Ramos, Universidad SanJorge. 

12:00h – Coffee Break & Networking

12:30h – Cuando lo invisible se vuelve terapéutico: nanomateriales y su producción
controlada mediante técnicas de flujo continuo - Prof. Dr. Víctor Sebastián Cabeza,
Universidad de Zaragoza.

13:00h – Innovación terapéutica en artrosis basada en la revalorización de residuos
agroalimentarios - Dra. Mónica Paesa Morales, Instituto de Investigación Sanitaria (IISA).

13:30h – Mesa redonda: Valorización de residuos agroalimentarios: de la innovación
tecnológica a la aplicación terapéutica sostenible

14:00h – Cierre y agradecimientos

Valorización integral de residuos agroforestales: 
Nuevas biorrefinerías multiproducto escalables.

Programa (10.30-14.15h):

Valorización de residuos agroalimentarios
con fines terapéuticos

📅 Miércoles 11 de marzo de 2026 
📍 Facultad de Veterinaria – Sala de Grados

 💻 Modalidad online disponible

Inscríbete aquí:



Valorização integral de resíduos agroflorestais: 
Novas biorrefinarias multiprodutos escaláveis.

Inscreva-se aqui:

10h30 – Receção dos participantes

10h45 – Boas-vindas. Projeto NEWPOWER – M. Jesús Rodríguez Yoldi, Universidad de
Zaragoza.

11h00 – Pulsos elétricos de alta voltagem (PEF) para valorizar a biomassa na indústria
alimentar através da melhoria da extração de compostos intracelulares – Prof. Dr. Javier
Raso Pueyo, Universidad de Zaragoza.

11h30 – A macieira e os seus subprodutos como matrizes vegetais para a obtenção de
extratos e compostos bioativos com aplicações farmacêuticas e agroalimentares – Prof.
Dr. Víctor López Ramos, Universidad SanJorge. 

12h00 – Coffee Break & Networking

12h30 – Quando o invisível se torna terapêutico: nanomateriais e a sua produção
controlada através de técnicas de fluxo contínuo – Prof. Dr. Víctor Sebastián Cabeza,
Universidad de Zaragoza.

13h00 – Inovação terapêutica na artrose baseada na valorização de resíduos
agroalimentares – Dra. Mónica Paesa Morales, Instituto de Investigación Sanitaria (IISA).

13h30 – Mesa redonda: Valorização de resíduos agroalimentares: da inovação
tecnológica à aplicação terapêutica sustentável

14h00 – Encerramento e agradecimentos

Programa (10h30–14h15):

Valorização de resíduos agroalimentares
para fins terapêuticos

📅 Quarta-feira, 11 de março de 2026
 📍 Faculdade de Veterinária – Sala de Graus

 💻 Modalidade online disponível



Valorisation globale des déchets agroforestiers : 
Nouvelles bioraffineries multiproduits évolutives.

Inscrivez-vous ici :

10h30 – Accueil des participants

10h45 – Mot de bienvenue. Projet NEWPOWER – M. Jesús Rodríguez Yoldi, Universidad
de Zaragoza.

11h00 – Champs électriques pulsés à haute tension (PEF) pour valoriser la biomasse dans
l’industrie alimentaire en améliorant l’extraction des composés intracellulaires – Prof. Dr.
Javier Raso Pueyo, Universidad de Zaragoza.

11h30 – Le pommier et ses sous-produits comme matrices végétales pour l’obtention
d’extraits et de composés bioactifs à applications pharmaceutiques et agroalimentaires –
Prof. Dr. Víctor López Ramos, Universidad SanJorge. 

12h00 – Pause-café & Networking

12h30 – Quand l’invisible devient thérapeutique : nanomatériaux et production contrôlée
par des techniques en flux continu – Prof. Dr. Víctor Sebastián Cabeza, Universidad de
Zaragoza.

13h00 – Innovation thérapeutique dans l’arthrose fondée sur la revalorisation des résidus
agroalimentaires – Dra. Mónica Paesa Morales, Instituto de Investigación Sanitaria (IISA).

13h30 – Table ronde : Valorisation des résidus agroalimentaires : de l’innovation
technologique à l’application thérapeutique durable

14h00 – Clôture et remerciements

Programme (10h30–14h15):

Valorisation des résidus agroalimentaires à
des fins thérapeutiques

📅 Mercredi 11 mars 2026
 📍 Faculté de Médecine Vétérinaire – Salle des Actes

 💻 Modalité en ligne disponible



Integral valorisation of agroforestry residues:
New scalable multiproduct biorefineries.

Register here:

10:30 – Registration

10:45 – Welcome address. NEWPOWER Project – M. Jesús Rodríguez Yoldi, Universidad
de Zaragoza.

11:00 – High-voltage pulsed electric fields (PEF) to valorise biomass in the food industry
through improved extraction of intracellular compounds – Prof. Dr. Javier Raso Pueyo,
Universidad de Zaragoza.

11:30 – Apple tree and its by-products as plant matrices for obtaining extracts and
bioactive compounds with pharmaceutical and agri-food applications – Prof. Dr. Víctor
López Ramos, Universidad SanJorge. 

12:00 – Coffee Break & Networking

12:30 – When the invisible becomes therapeutic: nanomaterials and their controlled
production using continuous flow techniques – Prof. Dr. Víctor Sebastián Cabeza,
Universidad de Zaragoza.

13:00 – Therapeutic innovation in osteoarthritis based on the valorisation of agri-food
residues – Dra. Mónica Paesa Morales, Instituto de Investigación Sanitaria (IISA).

13:30 – Round table: Valorisation of agri-food residues: from technological innovation to
sustainable therapeutic application

14:00 – Closing remarks and acknowledgements

Programme (10:30–14:15):

Valorisation of agri-food residues for
therapeutic purposes

📅 Wednesday, 11 March 2026
 📍 Faculty of Veterinary Medicine – Assembly Hall

 💻 Online participation available


